SPEISEPLAN 25.11.-29.11.2024

Veqggl
Gnocchi mit Porree
in Kdserahmsauce '’
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Veqql

Veqql
Falafelballchen mit Paprikawiirfel

und Tomatenkrauterdip
dazu Bulgur
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Veqggl
Gebratene Nudeln
"Asia" mit Gemiuse

(Karotten, Lauch)
und Ei 8
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Maiskolben

mit Krauterbutter,

Gemusevollkornreis und Kasesauce
1
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Fleisch / Fisch

Heildwurst
dazu Gurken - Kartoffelsalat > * 7

NOO06S
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Fleisch / Fisch

Fleisch / Fisch

"Cultina"
Hamburger mit Rinderpatty
und Twister Pommes 8

NSO a8

Fleisch / Fisch

Leberkase mit Senfsauce,
Blumenkohl und Brokkoli
dazu Salzkartoffeln % 3

NOS 4

Fleisch / Fisch

Wildlachs - Spinat
Nudelauflauf

00

Pastabar

Pasta mit Saucen

Allergene siehe Ausschilderung

o

Pastabar

Pastabar

Pasta mit Saucen

Allergene siehe Ausschilderung

o

Pastabar

Pasta mit Saucen

Allergene siehe Ausschilderung

&

Pastabar

Pasta mit Saucen

Allergene siehe Ausschilderung

o

Salatbar

Salat mit Joghurt-, Essig-Ol- oder
Balsamico-Dressing

Allergene siehe Ausschilderung

Salatbar

Salatbar

Salat mit Joghurt-, Essig-Ol- oder
Balsamico-Dressing

Allergene siehe Ausschilderung

Val

Salatbar

Salat mit Joghurt-, Essig-Ol- oder
Balsamico-Dressing

Allergene siehe Ausschilderung

W

Salatbar

Salat mit Joghurt-, Essig-Ol- oder
Balsamico-Dressing

Allergene siehe Ausschilderung

W

W
Dessert
Naturjoghurt oder Quark
mit Apfel

Allergene siehe Ausschilderung

ot

Dessert

Dessert

Frisches Obst ( Stiickobst oder
Obstsalat)

Allergene siehe Ausschilderung

ol

G

)
Cultina

Dessert

Frisches Obst ( Stiickobst oder
Obstsalat)

Allergene siehe Ausschilderung

@ Die Menis mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,,DGE-Qualitatsstandard fiir Verpflegung in Schulen” und wurden von

Dessert

Naturjoghurt oder Quark
mit Sauerkirschen

Allergene siehe Ausschilderung

|

der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.



