SPEISEPLAN 02.03.-06.03.2026

Gericht 1

Kartoffel-Brokkoli
Gratin

00

.

Gericht 1

Gericht 1

Serbischer Bohneneintopf
mit Vollkornreis 8

W

G

Gericht 1

Fluffies
mit Apfelmus
und Vanillesauce 3

009 2

Gericht 1

Kdsespatzle
mit Saisongemiise ’

oL, a

Gericht 2

Frikadelle "Puszta Art"
mit Paprikasauce
dazu Mais und Reis > 8

O\

Gericht 2

Gericht 2

Kottbullar (Hackballchen)
mit Mohren
und Salzkartoffeln

O b 4

Gericht 2

Mienudelpfanne
mit Hahnchenstreifen
in sifR-saurer Sauce # 3 °

o il

Gericht 2

Knusperfisch - Burger
(Schollenfilet, paniert mit Tomaten

und sauren Gurken)
im Laugen Bun * 8

000  Ha<

Pastabar

Pasta mit Saucen

Allergene siehe Ausschilderung

o

Pastabar

Pastabar

Pasta mit Saucen

Allergene siehe Ausschilderung

o

Pastabar

Pasta mit Saucen

Allergene siehe Ausschilderung

&

Pastabar

Pasta mit Saucen

Allergene siehe Ausschilderung

&

Salatbar

Salat mit Joghurt-, Essig-Ol- oder
Balsamico-Dressing

Allergene siehe Ausschilderung

Salatbar

Salatbar

Salat mit Joghurt-, Essig-Ol- oder
Balsamico-Dressing

Allergene siehe Ausschilderung

Salatbar

Salat mit Joghurt-, Essig-Ol- oder
Balsamico-Dressing

Allergene siehe Ausschilderung

Salatbar

Salat mit Joghurt-, Essig-Ol- oder
Balsamico-Dressing

Allergene siehe Ausschilderung
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Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert
Frisches Obst ( Stiickobst oder Frisches Obst ( Stiickobst oder Naturjoghurt oder Quark Frisches Obst ( Stiickobst oder
mit Bananen Obstsalat)

Obstsalat)

Allergene siehe Ausschilderung
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Obstsalat)

Allergene siehe Ausschilderung

Allergene siehe Ausschilderung

@ Die Menis mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,,DGE-Qualitatsstandard fiir Verpflegung in Schulen” und wurden von
der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

)
Cultina

Allergene siehe Ausschilderung
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