SPEISEPLAN 31.08.-04.09.2026

Gericht 1

Gericht 1

Gericht 1

Kdsespatzle
mit Saisongemiise ’

OO0 Va

Gericht 1

Veggie - Maultaschen
mit Mohren - Spinat Fillung
und Tomatenpestosauce

000000 W/

Gericht 1

Serbischer Bohneneintopf
mit Vollkornreis 8

s

G

Gericht 2

Gericht 2

Gericht 2

Knusperfisch - Burger
(Schollenfilet, paniert mit Tomaten
und sauren Gurken)

im Laugen Bun * 8

DOGO e

Gericht 2

Nirnberger Rostbratwiirstchen
mit Bratensauce, Rahmkohlrabi
und Kartoffelpiree 3

09 b o o ]

Gericht 2

Kottbullar (Hackballchen)
mit Mohren
und Salzkartoffeln

O b 4

Pastabar

Pastabar

Pastabar

Pasta mit Saucen

Allergene siehe Ausschilderung

o

Pastabar

Pasta mit Saucen

Allergene siehe Ausschilderung

&

Pastabar

Pasta mit Saucen

Allergene siehe Ausschilderung

&

Salatbar

Salatbar

Salatbar

Salat mit Joghurt-, Essig-Ol- oder
Balsamico-Dressing

Allergene siehe Ausschilderung

W

Salatbar

Salat mit Joghurt-, Essig-Ol- oder
Balsamico-Dressing

Allergene siehe Ausschilderung

Val

Salatbar

Salat mit Joghurt-, Essig-Ol- oder
Balsamico-Dressing

Allergene siehe Ausschilderung

W

Dessert

Dessert

Dessert

Frisches Obst ( Stiickobst oder
Obstsalat)

Allergene siehe Ausschilderung

ol

G

)
Cultina

Dessert

Naturjoghurt oder Quark
mit Bananen

Allergene siehe Ausschilderung

Dessert

Frisches Obst ( Stiickobst oder
Obstsalat)

Allergene siehe Ausschilderung

|

Y| Die Meniis mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,,DGE-Qualititsstandard fiir Verpflegung in Schulen”
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.




